
  Table d’Hôte  

Potage de saison Ou 

Crevettes Défricheur Ou 

Salade de chèvre en croûte de noix Ou 

Croustillant d’escargots, crème de pesto de fleur 
d’ail Ou 

Rillettes de canard et échalotes confites à l’érable 
 

Côte de porc Nagano aux cinq poivres et whisky  

58 $ 

Pavé de saumon au confit de poireaux 58 $ 

Bavette de bœuf Angus Marchand de vin 60 $ 

Carré d’agneau au Porto et romarin  62 $ 

Assiette de fromages québécois 12 $ 

Chocolats maison 
 
 
 
 



Menu du Marché 
 

 

Bisque de homard 

Ou 

Salade César au homard 

 

Homard froid avec mayonnaise tomates et Cognac 

 

Homard vapeur, beurre à l’ail ou au citron 
Ou 

Homard Armoricaine 

 
Choix des desserts 

 
Chocolats maison 

 
 

Les homard servis sont de calibre 1.5 lbs 

 
Ce menu vous est offert à 105 $ par personne 


