
 Table d’Hôte  

Potage de saison Ou 

Crevettes Défricheur Ou 

Salade de chèvre en croûte de noix Ou 

Mousse aux deux saumons Ou 

Croustillant d’escargots à la crème de fleur d’ail       
 

Suprême de poulet farci de cheddar et 

prosciutto, sauce crémeuse à l’estragon  55 $ 

Filet de flétan sauvage, sauce vin blanc, fumet de 

moules et safran  58 $ 

Bavette de bœuf Angus au poivre vert de 

Madagascar et Jack Daniel’s  58 $ 

Carré d’agneau à la Stout et romarin 62 $ 

Assiette de fromages québécois 12 $ 

Chocolats maison 
 
 
 



Menu du Marché 
75 $ par personne 

 

 

Potage de saison 

 

Feuilleté de pétoncles au confit de poireaux 

Ou 

Feuilleté de ris de veau aux pleurotes et Calvados 

Omble de l’arctique et réduction de homard 
Ou 

Cuisse de canard confite aux canneberges et Vodka 

 
Assiette de fromages québécois 

 
Choix des desserts 

 
Chocolats maison 


