
Table d’Hôte  

Potage de saison Ou 

Crevettes Défricheur Ou 

Salade de chèvre en croûte de noix Ou 

Terrine de cerf rouge, abricots et Porto blanc Ou 

Croustillant d’escargots à la crème de fleur d’ail Ou 

Saumon fumé de la Fée des Grèves et rémoulade 

 
Filet mignon de porc Nagano aux pleurotes et 

Marsala 52 $ 

Filet de turbot sauce vierge méditerranéenne   55 $ 

Filet mignon de bœuf Angus (8oz) au poivre vert de 

Madagascar et Cognac 62 $ 

Carré d’agneau au Porto et romarin 62 $ 

Assiette de fromages québécois 12 $ 

Chocolats maison 
 
 
 



Menu du Marché 
75 $ par personne 

 

 

Potage de saison 

 

Croustillant de pintade confite, céleri et poireaux, 

sauce Madère 

Ou 

Pétoncles au cari rouge et lait de coco sur pâtes à 

l’encre de seiche 

Magret de canard à l’orange et Cointreau 
Ou 

Omble de l’arctique à l’ail noir 

 
Assiette de fromages québécois 

 
Choix des desserts 

 
Chocolats maison 


